


At Okada Manila, our goal is to prioritize fresh and sustainably sourced

produce and ingredients in our signature outlets. Most of the produce

we use are locally sourced and grown in the Philippines, ensuring they

are fresh, healthy, and organic. We aim to use responsibly sourced

seafood and ensure that our eggs and meat come from cruelty-free

environments.

As we strive to bring delectable dishes that are healthy and nutritious,

we also support various sustainable practices. We have significantly

reduced plastic use in our operations, eliminating items such as plastic

stirrers and straws. We participate in food rescue programs to minimize

food waste and help eliminate hunger in nearby communities.

Furthermore, we upcycle materials to contribute to a more sustainable

environment.

Enjoy your meal at Okada Manila, knowing it's prepared with

sustainability and responsibility in mind.

Scan the QR code to learn more
about the Okada Green Heart.

Okada Green Heart:
Your Food is Sustainably Made



For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

ANTIPASTI

Pan-seared King Prawn, Brown Butter, Olive Oil, Garlic, Sfincione Bread
フライパンで焼いたキングエビ、ブラウンバター、オリーブオイル、ニンニク、スフィンチオーネパン

• GAMBERONE AGLIO & OLIO •  • PHP 800海⽼のガーリックオイル添え

Romaine Lettuce, Anchovy Dressing, Parmesan Flakes, Cured Egg Yolk
ロメインレタス、アンチョビドレッシング、パルメザンチーズフレーク、塩漬け卵⻩

• INSALATA DI CESARE •  • PHP 700 シーザーサラダ

Italian Cold Cuts, Cheese, Homemade Giardiniera, Nuts, Dried Fruits
イタリア産コールドカット、チーズ、⾃家製ジャルディーニエラ、ナッツ、ドライフルーツ

•AFFETTATI E FORMAGGI •  • PHP 1,050⾁とチーズ

アンティパスティ

Fresh Local Burrata Cheese, Cherry Tomato, Basil Oil
新鮮な地元産ブッラータチーズ、チェリートマト、バジルオイル

• BURRATA •  • PHP 1,000ブッラータ

Tuna, Salmoriglio Dressing, Orange Zest, Capers, Black Olives
ツナ、サルモリッリオドレッシング、オレンジの⽪、ケッパー、ブラックオリーブ

• CRUDO DI TONNO •  • PHP 500⽣マグロ

Pasta Croquette, Béchamel, Mozzarella Cheese, Marinara Sauce
パスタコロッケ、ベシャメル、モッツァレラチーズ、マリナラソース

• SUPPLI’ DI PASTA •  • PHP 260パスタ⽤品

Parma Ham, Cantaloupe Melon
パルマハム、カンタロープメロン

PROSCIUTTO E MELONE •  • PHP 950ハムとメロン

Local Ricotta Cheese, Marinated Pears, Pecorino Cheese, Lemon Oil Dressing, Pecan Nuts
地元産リコッタチーズ、梨のマリネ、ペコリーノチーズ、レモンオイルドレッシング、ピーカンナッツ

• FORMAGGIO & PERE •  • PHP 400チーズ＆洋梨

Mulwarra Beef Tenderloin Carpaccio, Grated Hazelnut, Rosemary Oil, Bagna Cauda Dressing
マルワラ⽜テンダーロインのカルパッチョ、ヘーゼルナッツのすりおろし、ローズマリーオイル、バーニャカウダドレッシング

• CARPACCIO DI MANZO •  • PHP 1,200⽜⾁のカルパッチョ



ZUPPE

For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

スープ

Tomato Fish Broth, Prawns, Mussels, Clams, Fish Fillet, Scallops
トマト魚のスープ、エビ、ムール貝、アサリ、魚の切り身、ホタテ

• ZUPPA DI PESCE •  • PHP 750魚のスープ

Borlotti Beans, Rosemary Oil, Handcrafted Pisarei Pasta, Guanciale
ボルロッティ豆、ローズマリーオイル、手作りピサレイパスタ、グアンチャーレ

• PASTA & FAGIOLI •  • PHP 500面食和豆类

Mushroom Soup, Black Truffle Paste
キノコスープ、黒トリュフペースト

• CREMA DI FUNGHI •  • PHP 500マッシュルームクリーム



L A  P A S T A  D E L  C E N T R O

L A  P A S T A  D E L  S U D

For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

PASTA

• TAGLIATELLE AI FUNGHI •  • PHP 600キノコのタリアテッレ
Handcrafted Green Tagliatelle, Butter Sauce, King Oyster Mushrooms, Local Stracciatella Cheese

⼿作りタリアテッレ、バターソース、キングオイスターマッシュルーム、地元産ストラッチャテッラチーズ

 パスタ

Candy-wrapped Grana Padano Ravioli, Parmesan Fondue, Herb Brown Butter, Chives Oil
キャンディで包まれたグラナパダーノのラビオリ、パルメザンチーズフォンデュ、ハーブブラウンバター、チャイブオイル

• CASONCELLI •  • PHP 650カソンチェリ

Handcrafted Trofie, Kale Pesto, Potatoes, French Beans, Pecorino
⼿作りトロフィエ、ケールペスト、ジャガイモ、インゲン⾖、ペコリーノ

• TROFIE AL PESTO •  • PHP 700トロフィーのペスト添え

Linguine, King Prawns, Tomato Bisque Sauce
リングイネ、キングエビ、トマトビスクソース

• LINGUINE AI GAMBERI •  • PHP 950エビのリングイネ

Handcrafted Tagliatelle, Beef Ragout, Piave Vecchio Cheese
⼿作りパッパルデッレ、⽜⾁のラグー、ピアーヴェ ヴェッキオ チーズ

• TAGLIATELLE AL BRASATO •  • PHP 900ブレッシュパッパルデッレ

Handcrafted Cavatelli, Creamy Truffle Sauce, Mushrooms, Italian Sausage
⼿作りカヴァテッリ、クリーミーなトリュフソース、マッシュルーム、イタリアンソーセージ

• CAVATELLI ALLA NORCINA •  • PHP 900カヴァテッリとノルチーナ

Spaghetti, Clams, Parsley, Extra Virgin Olive Oil
スパゲッティ、アサリ、チリフレーク、パセリ、エキストラバージンオリーブオイル

 • SPAGHETTI ALLE VONGOLE •  • PHP 700あさりのスパゲッティ

Handcrafted Orecchiette, Tomato Sauce, Nduja, Bell Peppers, Pecorino
⼿作りオレキエッテ、トマトソース、ンドゥーヤ、ピーマン、ペコリーノ

• ORECCHIETTE ALLA BARESE •  • PHP 600オレキエッテ・アッラ・バレーゼ

Guanciale, Pecorino, Egg Yolk, Black Pepper
グアンチャーレ、ペコリーノ、卵⻩、ブラックペッパー

• PHP 900• CARBONARA (Spaghetti or Rigatoni)  •カルボナーラ（スパゲッティまたはリガトーニ）

L A  P A S T A  D E L  N O R D 北のパスタ

南部パスタ

下町のパスタ



For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

Carnaroli Rice, Assorted Seafood, Tomato Fish Broth, Local Stracciatella Cheese
カルナローリライス、シーフード盛り合わせ、トマトフィッシュスープ、地元のストラッチャテッラチーズ

• RISOTTO ALLA PESCATORA •  • PHP 1,000シーフードリゾット

I NOSTRI PIATTI 私たちの料理

Crispy Pork Belly Roll, Sautéed Spinach, Roasted Marble Potatoes
クリスピーポークベリーロール、ソテーしたほうれん草、ローストしたマーブルポテト

PORCHETTA •  • PHP 1,430豚⾁

Oven-roasted Chilean Seabass, Braised Pepper & Leeks, Carrots, Lemon Butter Sauce
オーブン焼きチリアンシーバス、煮込みピーマンとネギ、ニンジン、レモンバターソース

• PESCE AL CARTOCCIO •  • PHP 2,200⿂のピース

Roast Chicken, Mashed Potatoes, Sautéed Spinach, Chicken Jus
ローストチキン、マッシュポテト、ソテーしたほうれん草、チキンジュ

• POLLO ARROSTO •  • PHP 1,300ローストチキン

Red Wine Braised Beef Cheek, Polenta, Buttered Carrots
⾚ワイン煮⽜ほほ⾁、ポレンタ、バターニンジン

• GUANCIA BRASATA •  • PHP 1,300ロウ付けチーク

Carnaroli Rice, Mushrooms, Local Stracchino Cheese
カルナローリライス、マッシュルーム、地元のストラッキーノチーズ

• RISOTTO FUNGHI E STRACCHINO •  • PHP 880キノコとストラッキーノのリゾット



P O R K  &  L A M B

S E A F O O D

B E E F

For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

DALLA BRACE

Australian Mulwarra Black Angus 120 Days Grain-fed

Australian Black Tyde Angus 150 Days Grain-fed

オーストラリア産ブラックタイドアンガス 150日穀物飼育

オーストラリア産マルワラブラックアンガス 120日穀物飼育

ブレースから

牛肉

シーフード

豚肉とラム肉

Barramundi Fillet 500 g
バラマンディフィレ 500g

SPIGOLA •  • PHP 2,750シーバス

Legado Iberico Pork Rack 1 kg
Legado イベリコ豚ラック 1kg

CARRÈ DI MAIALE •  • PHP 5,150ポークラック

Ribeye 400 g
リブアイ 400g

COSTATA •  • PHP 4,700リブ

King Prawns 300 g 
キングエビ 300g

GAMBERI •  • PHP 2,200エビ

Tomahawk 1.2 kg
トマホーク 1.2kg

BISTECCA •  • PHP 13,700ステーキ

Beef Tenderloin 250 g
牛テンダーロイン 250g

FILETTO •  • PHP 3,300フィレステーキ

New Zealand Lamb Rack 320 g
ニュージーランド産ラムラック 320g

CARRÈ DI AGNELLO •  • PHP 4,200子羊のカルビ

T-Bone 1 kg
Tボーン 1kg

COSTATA CON OSSO •  • PHP 10,400骨付きリブボーン



For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

S IDESサイド

Thick Cut Fries •  • PHP 200厚切りフライドポテト

Mashed Potatoes • • PHP 250マッシュポテト

Roasted Vegetables • • PHP 230 ロースト野菜

Spinach Gratin •  • PHP 280ほうれん草のグラタン

BUTTER バター

Herb Butter •  • PHP 65ハーブバター

Truffle Butter •  • PHP 65トリュフバター

SAUCEソース

Red Wine Jus • ⾚ワインソース

Peppercorn Sauce • ペッパーコーンソース

Mushroom Sauce • キノコソース

Lemon Butter Sauce • レモンバターソース



P I Z Z A  N A P O L E T A N A

P I Z Z A  R O M A N A

For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

PIZZERIA

Traditional Hand-stretched Dough

Rolling Pin-stretched Dough (Crispy, Thin, and Light)

ピッツェリア

伝統的な手延べ生地

麺棒で伸ばした生地（サクサク、薄くて軽い）

ピザ

ローマのピザ

Tomato Sauce, Mozzarella, Basil
トマトソース、モッツァレラ、バジル

MARGHERITA •  • PHP 600マルゲリータ

Tomato Sauce, Mozzarella, Roasted Vegetables, Arugula
トマトソース、モッツァレラ、ロースト野菜、ルッコラ

VEGETARIANA •  • PHP 660ベジタリアン

Tomato Sauce, Mozzarella, Spicy Salami, Nduja, Italian Sausage, Bell Peppers, Chili
トマトソース、モッツァレラ、スパイシーサラミ、ンドゥーヤ、イタリアンソーセージ、ピーマン、チリ

DIAVOLA •  • PHP 880 悪魔

Mozzarella, Black Truffle Cream, Mushrooms
モッツァレラ、黒トリュフクリーム、マッシュルーム

PANNA E FUNGHI •  • PHP 880クリームとマッシュルーム

Mozzarella, Fontina, Taleggio, Gorgonzola
モッツァレラ、フォンティーナ、タレッジョ、ゴルゴンゾーラ

QUATTRO FORMAGGI •  • PHP 8004つのチーズ

 
Tomato Sauce, Local Stracciatella Cheese, Parma Ham

Parmesan, Arugula, Balsamic Reduction
トマトソース、地元産ストラッチャテッラチーズ、パルマハムパルメザンチーズ、ルッコラ、バルサミコソース

CRUDO STRACCIATELLA RUCOLA •  • PHP 1,100生のストラッチャテッラ ロケット

Tomato Sauce, Local Stracciatella, Basil Oil, Cherry Tomatoes
トマトソース、地元産ストラッチャテッラ、バジルオイル、チェリートマト

STRACCIATELLA •  • PHP 600チョコチップ

White Sauce, Mushrooms, Mozzarella, Garlic Chives Pesto, Coppa Ham
ホワイトソース、マッシュルーム、モッツァレラ、ガーリックチャイブペスト、コッパハム

MONTANARA •  • PHP 660モンタナラ

Tomato Sauce, Garlic, Capers, Oregano, Black Olives, White Anchovies
トマトソース、ニンニク、ケッパー、オレガノ、ブラックオリーブ、ホワイトアンチョビ

MARINARA •  • PHP 600 マリナーラ

Mortadella, Fresh Local Ricotta Cheese
モルタデッラ、新鮮な地元のリコッタチーズ

MORTAZZA •  • PHP 660モルタッツァ



For your safety, please advise our service staff if you have any food allergies or dietary restrictions.
All prices are in PHP, inclusive of VAT, service charge, and local government tax.

DOLCI

Okada Manila promotes and practices the use of cage-free eggs for the welfare and quality of life of egg-laying hens.

La Piazza Ristorante Italiano’s burrata, stracciatella ricotta, and stracchino are locally made from Mercanti Veneziani, following the Italian cheese-making standard.

お菓子

Lemon Mousse, Pear Compote, Crumble
レモンムース、洋梨のコンポート、クランブル

PERA •  • PHP 600お金

Mascarpone, Ladyfinger, Espresso, Cocoa Powder
マスカルポーネ、レディーフィンガー、エスプレッソ、ココアパウダー

TIRAMISÙ •  • PHP 570ティラミス

Vanilla Cream, Strawberry Coulis, Berry Gelato
バニラクリーム、ストロベリークーリ、ベリージェラート

PANNA COTTA •  • PHP 440パンナコッタ 

Fig Cake, Toffee Sauce, Candied Walnut, Vanilla Gelato
イチジクケーキ、トフィーソース、砂糖漬けクルミ、バニラジェラート

TORTA DI FICHI •  • PHP 500イチジクケーキ 

Selection of Italian Cheeses
イタリア産チーズのセレクション

TAGLIERE DI FORMAGGI •  • PHP 660チーズの盛り合わせ

Spiced Glazed Fruits, Custard Gelato, Meringue
スパイス風味のグレーズフルーツ、カスタードジェラート、メレンゲ

MAGNUM AL PANFORTE •  • PHP 530マグナム アル パンフォルテ 

70% Dark Chocolate Mousse, Praline Crunch, Hazelnut Gelato
70%ダークチョコレートムース、プラリネクランチ、ヘーゼルナッツジェラート

PRALINA AL CIOCCOLATO •  • PHP 550チョコレートプラリネ

オカダマニラは、産卵鶏の福祉と⽣活の質のために、ケージフリー卵の使⽤を推進し、実践しています。 ラ ピアッツァ リストランテ イタリアーノのブッラータ、
ストラッチャテッラ リコッタ、ストラッキーノは、イタリアのチーズ製造基準に従って、メルカンティ ヴェネツィアーニによって地元で製造されています。


